
 
 

[MITTAGSTELLER 15.11. – 18.11.] 
Unsere Gerichte kochen wir aus biologischen, regionalen und 

saisonalen Zutaten, vegetarisch & ohne Fertigprodukte. 
Tel. Bestellung Di.-Fr. unter 0660/9391045. Abholung von 12-15 

Uhr, auch vegan, solange der Vorrat reicht. 
Tagesteller: 9,90€ Suppe: 4,90€ Menüsuppe 2,90€ Kuchen 4,0€ 

Abendkarte ab 18 Uhr 
Öffnungszeiten: Di-Fr 9-22 Uhr | Sa 9-15 Uhr 

 
DIENSTAG 

Kürbis-Karottencremesuppe mit Salzzitrone [G,L,O]  
Gratinierte Krautfleckerl mit Schafkäse und Kräuterjoghurt 

[A,C,F,G,L,M,N,O] 
 

MITTWOCH 
Paradeiscremesuppe mit Rosmarin [G,L,O]  

Orientalische Gemüsepfanne mit Baba-Ganoush und Quinoa [F,G,L,M,N,O] 
 

DONNERSTAG 
Sellerie-Topinamburcremesuppe mit Petersilie [G,L,O]  

Kichererbsen-Hirselaibchen mit Erdäpfelpüree und Spinat 
[A,C,G,L,M,O] 

 
FREITAG 

Borschtsch mit Sauerrahm und Dill [G,L,O] 
Kürbis-Käferbohnengulasch mit Spätzle und Salzgurken [A,C,F,G,L,M,O] 

 
 

Abendkarte ab 18 Uhr 
 
 

Freitag 18.11. ab 18 Uhr 
[6 JAHRE LANDKIND] 

Kaum zu glauben aber wahr, das LANDKIND ist jetzt schon 6 Jahre. 
Feiert mit uns bei Drinks und Schmankerln!  

 
 

Reservieren auf hallo@landkind.wien 
 

Allergen-Kennzeichnung [A] Gluten (da wir mit kleinen Produzenten arbeiten, können 
wir Kontakt der Rohstoffe mit Gluten nie ausschließen)  [C] Eier, [F] Sojabohnen, 
[G] Milch, [H] Schalenfrüchte, [L] Sellerie, [M] Senf, [N] Sesamsamen, [O] Sulfite 

 


