
 

 

[MITTAGSTELLER 31.5. – 3.6.] 

Wir kochen aus regionalen Zutaten, saisonal, vegetarisch, ohne 
Fertigprodukte.   Tel. Bestellung Mo-Fr unter 0660/9391045. 

Abholung von 12-15 Uhr, auch vegan, solange der Vorrat reicht. 

Tagesteller: 9,90€ Suppe: 4,90€ Menüsuppe 2,90€ Kuchen 3,90€ 

Öffnungszeiten: Di-Fr 9-22 Uhr | Sa 9-15 Uhr 

 

DIENSTAG 

Karotten-Kichererbsencremesuppe [G/L/O] 

Cremige Polenta mit Rote Rübe, Schafkäse und Blattsalat [G/H/L/O] 

 
MITTWOCH 

Borschtsch mit Kürbiskerntofu [F/G/L/O] 

Kärntner Kasnudeln mit Krauseminze, Bergkäse und Apfelkraut 
[A/C/G/L/O] 

 
DONNERSTAG 

Paradeiscremesuppe mit Rosmarin [G/L/O] 

Hirselaibchen mit Heurigen Erdäpfeln und gemischtem Salat 
[A/C/G/L/N/O] 

 
FREITAG 

Erdäpfel-Lauchcremesuppe [G/L/O] 

Fenchelrisotto mit Mairüben und Haselnüssen [C/F/H/L/O] 

 

 
 
Allergen-Kennzeichnung [A] Gluten (da wir mit kleinen Produzenten 
arbeiten, können wir Kontakt der Rohstoffe mit Gluten nie ausschließen)  
[C] Eier, [F] Sojabohnen, [G] Milch, [H] Schalenfrüchte, [L] Sellerie, [M] 
Senf, [N] Sesamsamen, [O] Sulfite 


