
 

 
 

[TAGESTELLER] 
 

Montag, 16.12.: 
Mairübchentascherl mit weißen Salbeibohnen in brauner 
Butter, dazu Salat 

Dienstag, 17.12.:  
Marokkanischer Süßkartoffel-Kichererbsen-Grünkohl-Eintopf 
mit Curcuma-Kräuterreis (neu steirischer Reis!) 

Mittwoch, 18.12.:  
Gefüllte Wirsing-Rouladen mit Pilz-Nussfülle in 
Paradeissauce, dazu Erdäpfelpüree und Salat 

Donnerstag, 19.12.:  
Littauische Cepelinai (zeppelinförmige Erdäpfelknödel) 
mit Topfenfülle, darüber Weinviertler Creme Fraiche und 
Sauerkraut 

Freitag, 20.12.: 
Quiche mit getrockneten Tomaten, Lauch, Schafkäse und 
Kohlsprossen, dazu Käferbohnen-Vogerlsalat und Pesto 

Samstag, 21.12.: 
Samstagsfrühstück bis 15 Uhr 
Danach: Gästepunsch – Das LANDKIND sagt Danke! 
Laden im Advent bis 18 Uhr geöffnet!  

Täglich ein wärmender Suppentopf 
 
Tagesteller Di-Fr ab 12.00, solange der Vorrat reicht, immer vegetarisch, 
meistens vegan möglich, kurzfristige Änderungen je nach Lieferung unserer 
Bauern möglich, Suppe wird tagesaktuell entschieden, Salat mit Kernöl 
 
Tagesteller mit Salat:   € 7,90 (12-15 Uhr, danach 8,90) 
Menüsuppe dazu/extra Beilagensalat:  € 2,50 
Große Suppenschüssel(v/v+ mgl.):  € 4,50 
Kuchen:      € 3,50 
 


